
MOSSELEN

Hausgemachte Tunfischsalat

Strammermax mit Schinken & Käse

ITALIENISCHES BROT

ETWAS MIT EI

LUNCH
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Gekochte Muscheln “Natur” Omelet Schinken

Omelet mit Raucherlächs

Räucherlachs

Gekochte Muscheln “Wein”

Ziegenkäse

Omelet Käse

Tagespreis 10

10.5

11.5

10
Tagespreis

10

10Topf mit gekochten Muscheln Natur
Mit Brot oder Pommes und 2 Soßen

mit Zwiebeln und Kapern

Topf mit gekochten Muscheln in
Weisswein mit Brot oder Pommes und
2 Soßen

Salat, Apfel und Honig gratiniert

Beef Tataki 12.5
Kurz gegriltes Rinderfilet, Zitronensoja
und knuspriger Knoblauch

EXTRA SNACK? €2.5

CHEFS’ CHOICE

(seizoens gebonden)

KEIN BROT ABER POMMES? +€1

10

UNSERE LUNCHKARTE
IST BIS 17:00

POMMES

Bord Friet & Kroket

Portion Pommes

Pommes mit Fleischrolle

Pommes Special

5.5

8

8

6.3

Pommes mit Fleischrolle Special

Pommes mit Scampikroketten

Pommes mit Käsekroketten

9

15.8

14.5

TOAST

Toast Schinken & Käse

Vegan Clubsandwich

Tosti Käse und Tomate

7

9

7

Fleischkroketten 10

Scampi kroketten

Kasëkroketten
14.8

14

BROT & KROKETTEN
2 Kroketten serviert mit Brot LUST AUF ETWAS MEHR?

Unsere Abendkarte gibt es
auch den ganzen Tag!

BRAUN ODER WEISS?
Um Verschwendung zu vermeiden,
verarbeiten wir täglich nur eine
Brotsorte. Fragen Sie unsere Kollegen!



CHEFS’ CHOICE
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N
Camembert aus dem Ofen

Seeländische Fischsuppe

Gebratene Scampi's 
in einer Krustentiersoße

SCAMPI'S & DIPPEN
Klassiker

MENU
SUPPE UND BROT

Brot mit Aufstrichen 6.8
Rustikales Sauerteigbrot

Knoblauchbrot aus dem Ofen
Tomatensuppe

6.8

7

Ziegenkäse gratiniert

VORSPEISEN

Hausgeräuchter Lachs

Beef Tataki

14.2

14

mit Honig und Apfel

Mit Avocadocreme, Flusskrebs und
Zitronenbalsamico

Kurz gegriltes Rinderfilet,
Zitronensoja, und knuspriger
Knoblauch

10
Mit Honig und Preiselbeeren

11.5

9

Tagessuppe

Scampi & Knoblauch kroketten 14
2 kroketten von Scampi's und
Knoblauch

Käsekroketten 13
2 Käsekroketten mit Salad.

Scampi's in Kräuterbutter 13
Gratiniert mit Käse

13

Ideal zum Eintunken des Brotes!

SEIT WILKOMMEN

   Am Rande von Vrouwenpolder,
Wo das Meer rauscht und die Dünen
einander Geschichten erzählen, gibt es
einen besonderen Ort: Strandhotel
Duinoord.

   Ein Familienjuwel, das sich seit seinen
bescheidenen Anfängen im Jahr 1948
als gemütliches Teehaus im Laufe der
Jahre zu dem florierenden Hotel
entwickelt hat, das wir heute kennen.

  Mit Liebe und Leidenschaft von
Generation zu Generation
weitergegeben, sind wir stolz, dass wir
nun in der vierten Generation Ihr
Gastgeber und Ihre Gastgeberin sein
dürfen.

   

HABEN SIE EINE ALLERGIE
ODER EINE DIÄT, DIE
AUFMERKSAMKEIT
ERFORDERT?

VEGETARISCH

Zögern Sie nicht, uns Bescheid
zu geben. Wir denken gerne
mit Ihnen mit!



MUSCHELN

Gebackene kleine Seezungen

Chefs Schmortopf

Kristina's Hünchen curry
Curry mit Hühnchen und Reis mit
nach einem Geheimrezept von Chef
Kristina

FISCHGERICHTE

FLEISCHGERICHTE

MENU
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SAUCEN

Gekochte Muscheln “Natur” Schnitzel ‘Wiener art’

Pfeffersoße

Biolgischer Rinderhamburger

Lachs aud dem Ofen

Gekochte Muscheln “Wein”

Gebackenes Seezungenfilet (paniert)

Schnitzel 

Kräuterbutter
Champignonsoße

Gebratene
Champignons und

Zwiebeln

Black Angus Steak

Tagespreis 19.8

20.5

22.5
22.8

19.8

Tagespreis

21.5

20.8

24

Topf mit gekochten Muscheln Natur
Mit Brot oder Pommes und 2 Soßen

Schweineschnitzel natur mit Zitrone

In Butter gebacken

Geschmorte Schweinewangen in Leffe
Dubbel und Seeländischen ApfelsirupMit einer Zitronenmayonaise

Topf mit gekochten Muscheln in
Weisswein mit Brot oder Pommes und
2 Soßen

Mit Remouladensauce und Zitron

Schweineschnitzel Mit einer soße nach
Ihrer Wahle

Mit Sauce nach Ihrer Wahl

MAKE IT SURF €4
extra scampi spießSeehechtfilet aus dem Ofen 20

mit gebackenen Zwiebeln,
Champignons und Flusskrebs

Fischtöpfchen 23
Ein “Duinoord” Klassiker
Verschiedene Sorten Fisch in einer
Krustentiersoße

Kabeljauwburger 21
Ein herliches stick Kabeljauw in
Tempura-Teig Als ‘Burger’mit
Remouladensoße 

Tagliatelle mit Scampi's 22.8
Pasta mit geschälten Scampis in einer
Soße von Muschelcreme

EXTRA REMOULADE €2.5

CHEFS’ CHOICE

Unsere Hauptgerichte werden
standardmäßig serviert mit
Bratkartoffeln oder Pommes, Gemüse
und Salat.
 

Saison

MIT CHEDDAR €0.5

28.5

EIN FISCH WENIGER? €21

(exkl. Muscheln & Nudeln)

FRAGEN SIE NACH UNS
WECHSELNDES GERICHT



LECKERES KINDEREIS!
In allen Kindermenüs enthalten CHEFS’ CHOICE

Camembert aus dem Ofen
Griechischer

MENU
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KIDS MENU 

Pommes mit snack 10.5
Kinderportion mit Pommes,
Mayonnaise, Apfelmus und einem
leckeren Snack nach Wahl:

Fleischrolle
Krokette
Hühnernuggets
Fischstäbchen

Käsekroketten

met honing & preiselbeeren.

VEGETARISCH

Knoblauchbrot aus dem Ofen

Brot mit Aufstrichen

Ziegenkäse gratiniert

6.8

13

10

6.8

11.5

2 Käsekroketten mit Salad.

Rustikales Sauerteigbrot

mit Honig und Apfel

Hühnchen-Cajun

SALATE

Nordsee 

16.5

19.5

Salat mit cajun-Hühnerstreifen 
Croutons und Honig-Senf-Dressing.

Salat mit Fetakäse und einem
Balsamicodressing

Mit Tunfisch, Flusskrebs und Räucherlachs

Ziegenkäse und Rucola 19
Mit Honig und Apfel gratiniert

17.5

Pfannkuchen
Mit smarties

Pasta & Tomatensoße
Kindertagliatelle mit Tomatensoße

10.5

10.5

Tomatensuppe 7

VORSPEISEN

Wilder Reis 17
Mit gegrillten marienierten Gemüse

Vegetarische Tagliatelle 17
Mit mariniertem gegriltem Gemüse

Veganischer Hamburger 20

HOOFDGERECHTEN

10.5Hühnerschnitzel
Mit Pommes oder Bratkartoffeln

FRAGEN SIE NACH UNS
WECHSELNDES GERICHT

bis zu 12 Jahre



SPECIAL COFFEE

Eiskaffee

Cheescake Eistörtchen
Limettencheesecake eis

DESSERTS

DESSERTS

MENU
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Spanish Coffee Coupe Duinoord

Makronenparfait

Irish Coffee
Blutorangen Trifle

Luikse Liebe(saison)

7.8 7

8.5

6.5

8.5

8.5
8.5

9

Tia Maria Großes Coupé mit 3 Kugeln Vanilleeis,
Schokoladensauce, Oreo-Streuseln und
Schlagsahne.

Espresso,Vannilleeis und Sahne

Jameson

Trifle von Blutorangen und Himbeeren mit
Merengue und Sahne

Lauwarme wafel mit frischen
Erdbeeren, Schokolade und Sahne

MINI EIS €3

JENEVER €3.7
Immer gut, aber entscheiden Sie sich für Old, Young oder Beeren?

Mit Mandeln, Karamel-Seezalzsoße und
Sahne

Italian Coffee

French Coffee

7.8

8.1
Amaretto

Grand Marnier

‘43’ Coffee 7.8
Licor 43

MAAR DAN IN EEN GLAS

Espresso Martini 11.5

Pornstar Martini 11.5

Amaretto Sour 11.5

Pina Colada 11.5

Purple Margarita 11

Mojito 9

Tequila Sunrise 10

Zeeland G&T 12

FÜR DIE PELZIGEN FREUNDE
GESUNDE SNACKS UND DESSERTS FÜR IHREN HUND

Hühnerfilet 2
Rawhide & Huhn
Lamsspaghetti

2.5
1.5

Blaubeereis
Erdnussbutter-Eis

3
3

SEHEN SIE SICH UNSERE
GETRÄNKEKARTE AN

FÜR DIE 0%-OPTIONEN!


